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Déieuners du

lundi 21 avril

vendredi 25 avril 2025

La liste des alergénes présents volontairement dans les préparations est affichée & I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n°® 1169/2011
* Menus indicatifs, sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements*
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£ Eclair Tiramisu Halwa cardamome Créme dessert
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La liste des allergénes présents volontairement dans fes préparations est affichée 2 I"

I - O

lundi 28 avril

au

vendredi 2 mai 2025

* Menus indicatifs, sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements®

entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011
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* Nos salades et nos crudités sont réalisées

I nos soins a partir de légumes frais & de saison et locaux, selon l'arrivage

Salade de mais

Salade de haricots blancs
au chorizo

Céleri rémoulade

Mache et betteraves

Concombre au fromage
blanc

Chou chinois vinaigrette

Tarte a la tomate

Salade de carottes cuites
a la coriandre

Mousse de betterave
ciboulette

Macédoine

Radis beurre

Tartine au fromage

Salade de tomate aux
oignons rouges

Carottes ripées

CEufs mimosa

Salade de riz

Blé et sauce tomate

Légumes et semoule

Courgettes sautées

Escalope de dinde (o) Couscous pois chiches et : aiiin . .
ibnnAviic . légumes Poulet basquaise Férié Gratin de poisson
Filet de poisson basilic Couscous merguez @ Sauté de porc moutarde @ Cordon bleu @
o Légumes, pois chiches et : &
£ Chou-fleur béchamel ke Frites Ratatouille
Pates

Nos yaourts et fromages blancs locaux proviennent de la Ferme des Friches & Langatte (57)

Fromage a la coupe et portion

Laita
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Fruit de saison

Salade d'agrumes

Pomme au four au
caramel

Liégeois

Compote pomme fraise
maison

Cubes de péches au sirop
léger

Fruit de saison

Cake pépites

Salade de fruits frais

Fruit de saison

Chou chantilly

Mousse au chocolat

Gateau au yaourt au
citron

Carrot cake

Fruit de saison

Compote pomme banane
maison
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